Zespot Szkét Ogdlnoksztatcgeych
Mistrzostwa Sportowego Nr 2
Ul. Promienna 13a
15-720 Biatystok

Procedura bezpieczenstwa pracy stoféwki i wydawania positkow

1. Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajacej powinni
ograniczy¢ kontakty z uczniami oraz nauczycielami.
2. Odlegtos¢ miedzy stanowiskami pracy na stotéwce szkolnej powinna wynosi¢ co najmniej
1,5 m.
3. Szczegblng uwage zwraca si¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuc¢coéw.
4. Positki wydawane sg z zachowaniem zasady ograniczenia liczby uczniéw przebywajacych
jednoczesnie na stoléwce oraz zasad ograniczenia mozliwosci ewentualnego
rozprzestrzeniania si¢ wirusa. W tym celu:

a) stosuje si¢ zmianowe wydawanie positkéw - 3 przerwy obiadowe t;.

11:20 — 11:40 — pierwsza przerwa obiadowa

12:25 — 12:45 — druga przerwa obiadowa

13:30 — 13:45 — trzecia przerwa obiadowa

b) w miar¢ mozliwosci na stotdwce powinni spozywa¢ positki uczniowie tej samej

grupy.
5. Korzystanie z dystrybutora wody pitnej jest mozliwe wylacznie w czasie przerwy pod
nadzorem nauczyciela dyzurujacego.
6. Po kazdym positku blaty, stoty i porecze krzesel sg dezynfekowane przez personel
Sprzatajacy.
7. Wielorazowe naczynia i sztuCce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu

w temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.



